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Kulinarischer Kalender vom 24.10. - 04.11.2018
~Spatherbstzauber mit Wild"
Vorspeise und Suppe

Hausgemachte Wildterrine mit Kirbis-Birnen-Chutney an
herbstlichem Salatbukett

Rehkraftbriihe mit kleinen Pfifferlings-Knddel und Gemiuse

Hauptgerichte

Zartes Gulasch von Hirsch und Reh in WacholdersoBe mit
geflullter Preiselbeere-Birne, Blaukraut und Semmelknddel

Fasanenbrust mit Datteln geflllt im Speckmantel@) gebraten auf
BurgundersoBe mit Trauben, Ananaskraut und Kartoffelplree

Geschnetzeltes aus der Rehkeule mit Apfeln und Maronen in
Calvados-SoBe, dazu Spinatspatzle und Feldsalat mit Roter Bete

»~Jagdherrn-Teller"- Wildschweinrliicken im Haselhussmantel,
Rehschnitzel und Wildentenbrust auf Sauerkirsch-Pfeffersofe,
dazu Speckrosenkohl@4) und Rahm-Polenta

Rosa gebratene Medaillons vom Hirschfilet und Rehriicken mit
Steinpilzen in Rahm, Brokkoli-GemUse und Kartoffelgeback

und auBerdem gibt s noch...

Vegetarische Wirsingroulade mit Gemuse, Dinkel und Fetakase
gefullt auf TomatensoBe, dazu gebackene Blumenkohlréschen
Desserts

Mousse au chocolat mit Beeren-Mark und frischen Frichten

Variation an hausgemachten Eis-Parfaits mit Sahne und Geback

...und ab dem 07.November lautet unser kulinarisches Motto
,Erlesenes aus Frankreich®
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